
FULL  COURSE   6 4 0 0

一口のアミューズ /  フォアグラのクリスピーサンド (+1300 )
前菜① /  前菜②

魚料理 /  肉料理 /  デザート /  季節のハーブティー

Amuse -Bouche  /  Fo i e  G r a s  C r i s p y  S andw i ch  (+1300 )
F i r s t  Appe t i z e r  /  S e c ond  Appe t i z e r

F i s h  D i s h  /  Mea t  D i s h  /  De s s e r t  /  S e a s on a l  He rb a l  Te a

WINE  &  COCKTAIL  PA IR ING  +5500
CHAMPAGNE +  4  GLASSES

一皿ごとに合わせたペアリングスタイル。
ソムリエが世界中から厳選したワインやカクテルと

料理のマリアージュをお楽しみいただけます。

Enjoy  t h e  h a rmony  o f  e a ch  c ou r s e
w i t h  w i n e s  and  c o c k t a i l s

s e l e c t e d  b y  ou r  s omme l i e r s  f r om  a r ound  t h e  wo r l d .

NON-ALCOHOLIC  DRINK PAIR ING  +3500
3  GLASSES

オリジナルのノンアルコールカクテルやフレーバーティーなど、
華やかなノンアルコールドリンク3種類を

ペアリングスタイルでお楽しみいただけます。

Enjoy  a  p a i r i n g  o f  t h r e e  non - a l c oho l i c  b e v e r a g e s ,
f e a t u r i n g  ou r  o r i g i n a l  mock t a i l s  a nd  f l a v o r ed  t e a s ,

s e l e c t e d  t o  c omp l emen t  e a ch  c ou r s e .

パン1個220円でご用意いたします。ご希望の方はスタッフにお申し付けください。
Pet i t  p a i n  ( b r e ad ) :  ¥220  ( t a x  i n c l ud ed ) .  P l e a s e  a s k  ou r  s t a f f  i f  y ou  wou l d  l i k e  t o  o r d e r .

別途、席料550円を頂戴いたします。
A se a t i n g  c h a r g e  o f  ¥550  p e r  p e r s on  w i l l  b e  a dded .

アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申し付けください  /   お車を運転される方の飲酒を固くお断りいたします
Ple a s e  i n f o rm  ou r  s t a f f  o f  a n y  a l l e r g i e s   /   D r i v i n g  unde r  t h e  i n f l u en c e  o f  a l c oho l  i s  s t r i c t l y  p r oh i b i t e d

TOKYO



À LA  CARTE

フォアグラのクリスピーサンド  1 3 0 0
Fo i e  G r a s  C r i s p y  S andw i ch

柿とアンディーヴのサラダ
レモンピールの香り クリームチーズとアーモンドスライス添え  1 8 0 0

Pe r s immon  &  End i v e  S a l a d  w i t h  a  H in t  o f  L emon  Pe e l ,
C r e am  Chee s e  and  Toa s t e d  A lmond  S l i c e s

燻製牛タンのスライス 酸味の効いたラヴィゴットソース  2 5 0 0
S l i c e d  Smoked  Be e f  Tongue  w i t h  Ra v i g o t e  S au c e

生ハムと半熟卵のバスケーズ  9 0 0
Ba squa i s e  w i t h  P r o s c i u t t o  and  So f t -Bo i l e d  Egg

パテドカンパーニュ  1 5 0 0
Pâ t é  d e  Campagne

オマールエビのパスタ  2 8 0 0
Lob s t e r  Pa s t a

静岡県産富士マスのミキュイ　ナージュ仕立て
様々なキノコを添えて  3 0 0 0

Sem i -Cook ed  Sh i z uok a  Fu j i  Tr ou t  “M i -Cu i t ”  i n  a  Nag e  B r o t h
w i t h  a  S e l e c t i on  o f  Mush r ooms

国産豚のブレゼ  2 8 0 0
Br a i s e d  J a p ane s e  Po r k

仔羊のロティ マコモダケのソテー タイムバターソース  3 8 0 0
Roa s t e d  L amb  w i t h  S au t é ed  Makomodak e  and  Thyme  Bu t t e r  S au c e

牛肉のポワレ熟成メークインのピューレ赤ワインソース  6 2 0 0
Pan -S e a r ed  Be e f  w i t h  Aged  May  Queen  Po t a t o  Pu r é e  and  Red  W ine  S au c e

オリーブ   5 0 0
O l i v e s

生ハム  1 3 0 0
Pro s c i u t t o

タルト (1P i e c e )   1 2 8 0~
Pro s c i u t t o

パン1個220円でご用意いたします。ご希望の方はスタッフにお申し付けください。
Pet i t  p a i n  ( b r e ad ) :  ¥220  ( t a x  i n c l ud ed ) .  P l e a s e  a s k  ou r  s t a f f  i f  y ou  wou l d  l i k e  t o  o r d e r .

別途、席料550円を頂戴いたします。
A se a t i n g  c h a r g e  o f  ¥550  p e r  p e r s on  w i l l  b e  a dded .

アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申し付けください  /   お車を運転される方の飲酒を固くお断りいたします
Ple a s e  i n f o rm  ou r  s t a f f  o f  a n y  a l l e r g i e s   /   D r i v i n g  unde r  t h e  i n f l u en c e  o f  a l c oho l  i s  s t r i c t l y  p r oh i b i t e d


